
   

 

 

 

Cristina Grimaldi 

 

Chef a domicilio 

Lezioni di cucina 

Una gastronomia accurata, 

Prodotti freschi, 

Servizio personalizzato, 

In regola con  le norme H.A.C.C.P. 

Da sapere 

       Sono compresi nei menù: 

 l’acquisto degli alimenti                

con presentazione di scontrino;  

 Il servizio su piatto; 

 Il lavaggio delle stoviglie; 

 La riconsegna della cucina con 

riassetto alle condizioni iniziali. 

 

Per informazioni e prenotazioni: 

Tel. 346/2165978 

E-mail: cristinagrimaldi11@gmail.com 

Pagina FB: LacucinadiCri 

Sito internet: 

http://

corsicucinafacileservizi.altervista.org 

 

Pasti privati o familiari 

Buffet per bambini 

Scuola di cucina a richiesta 

Per pranzi e/o cene 

min 4 max 12 persone 

Rinfreschi massimo 20 persone 

bambini e adulti 

Menù a richiesta previo accordo 

 

 

Uno Chef al Vostro servizio  

a casa Vostra 



   

Sformatini di salmone, sformatini di zucchine, 

quiche, tigelle, pizze e pizzette…  

Pasta fatta a mano: garganelli, tagliatelle, 

tortellini, tortelloni, spaghetti alla chitarra, 

orecchiette ecc. condimenti vari. Soupe 

all’oignon, risotti, ecc.    

Blanquette, straccetti all’aceto balsamico, alla 

Stroganoff, scaloppine (al marsala, 

provenzale, agrumi, funghi…), rifreddo 

principessa, strudel del bosco, sformatini 

patate e speck, gulasch. Contorni vari a 

richiesta.  

Salame dolce, zuppa inglese, flan all’arancia, 

mousse al cioccolato, torta con crema ganache, 

sacher, gugelhupf, creme varie, semifreddo 

panna e arance, crostate varie, tiramisù, 

pastiera, diplomatica, paris-brest, mimosa, 

ecc. Piccola pasticceria (bignè, baci di dama, 

nuvole, maddalene, occhi di bue, tartufi, 

veneziane, lingue di gatto, savoiardi ecc.) 


